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DICIEMBRE 2025

 

C ó c t e l  d e  b i e n v e n i d a

A P E R I T I V O S
Ostra gratinada con meuniere de almendra

Bombón de foie y anguila
Sashimi de atún rojo y cristal de tomate 

E N T R A N T E S
Salazón fría de cítricos con dúo mar y marjal

Parfait de capón, foie y castañas con mosaico morado y bergamota 

PRINCIPALES 
Solomillo de mero negro con sabayón de cítricos

Cordero relleno de muselina de cangrejo azul y hortalizas de antaño 

P R E - P O S T R E
Escarcha de verbena de limón, pomelo y menta  

P O S T R E
Texturas de naranja, turrón y azafrán

D u l c e s  n a v i d e ñ o s
  

Pan y café 
*Bebida no incluida

 

 

 

20:30h (Recepción)
21:00h (Cena) 145€

MENÚ
Noche Buena


